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Affogato - Înghețată cu cafea

Pași: 1 Difficulty Grad:

Ingrediente Portions

1 ceașcă cafea Amaretto

înghețată diverse sortimente

Mod de preparare 

Uneori, cele mai simple deserturi sunt cele care aduc cea mai mare bucurie. 
Rețeta de affogato propusă de Chef Laura Eremia demonstrează că doar
trei ingrediente pot crea un moment de răsfăț delicios. Înghețata cremoasă
se topește încet sub căldura unui espresso fierbinte, iar un strop de Amaretto
adaugă o notă subtilă de rafinament.

Acest desert este perfect pentru iubitorii de cafea care caută o rețetă cu cafea rapidă și
reconfortantă. Fără pași complicați de preparare, dar cu o aromă intensă, rețeta de affogato este un
exemplu excelent de simplitate care cucerește prin gust. E ideală pentru momentele în care vrei să te
răsfeți cu ceva dulce și aromat, fără a petrece mult timp în bucătărie. Încearcă această rețetă și
bucură-te de un desert energizant, perfect pentru a-ți da un plus de vitalitate în a doua parte a zilei!

Într-o cupă se pune înghețata preferată, peste care se adaugă un espresso. La final se ștropește cu
lichior Amaretto. Se servește imediat. 

Ingrediente de calitate superioară, acum la îndemâna ta! Profită de promoțiile noastre și
pregătește rețete delicioase, demne de un restaurant de top.
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