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New Rossini - cocktail Rossini fara
alcool

Steps: 2 Difficulty Grad:

Ingredients Portions

20 ml piure de capsuni 100 ml spumant fara alcool

capsuni pentru decor

Instructions

Cocktailul Rossini imbina creativitatea italiana cu pasiunea localnicilor
pentru prospetime si savoare. Spre deosebire de varul sau, Bellini, cocktailul

Rossini are o istorie ceva mai recenta.

Se pare ca a aparut in anii ‘60 la un bar celebru din Venetia. Numele acestui
cocktail provine de la numele compozitorul italian Gioachino Rossini, care a
compus opere pline de energie si efervescenta. Se spune ca nuanta rosiatica
a cocktailului si gustul usor acid reflecta emotia starnita de muzica marelui

compozitor.

Daca reteta originala combina vinul spumant cu fructe rosii proaspete, in
special capsune, varianta de cocktail fara alcool propusa de Robert
Pascu este la fel de savuroasa si imbina aroma de capsune cu gustul usor
acid. Daca iti doresti un plus de dulce, poti adauga miere sau sirop de

agave.

Rezultatul este un cocktail de vara lejer, savuros si energic, perfect pentru un brunch, o dupa-amiaza
alaturi de prieteni sau pentru a acompania apusul de soare.

1. Se pregateste piureul de capsune: se mixeaza capsune cu putina miere pana de obtine un piure fin.
2. Se adauga piureul Tn pahar si peste el se toarna un spumant fara alcool. Se decoreaza paharul cu o
capsuna proaspata.



Transforma-ti bucataria intr-un bar de top! Exploreaza ofertele noastre pentru ingrediente
de cocktail. Descopera promotiile Selgros!

Urmareste clipul de mai jos pentru mai multe retete de cocktailuri fara alcool:
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