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Cheesecake BIO

Steps: 5 Difficulty Grad:

Ingredients Portions
400 g crema de branza 300 g smantana
5 oua 200 g zahar

zeama de la 2 lamai 300 g biscuiti digestivi
150 g unt 1 esenta de vanilie

ciocolata neagra fructe pentru decor
Instructions

1. Se amesteca cu mixerul crema de branza, smantana, ouale si zaharul. Se adauga zeama de lamaie
si esenta de vanilie.

Biscuitii se maruntesc (cu mana sau cu un chopper) si se amesteca cu untul topit.

Se asaza intr-o tava cu margini detasabile, unsa in prealabil cu unt.

Se toarna compozitia lichida in tava si se da la cuptor la 180°C pentru aproximativ 45 de minute.
Se lasa la racit si se decoreaza cu ciocolata topita si fructe proaspete.
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La Selgros, credem ca sanatatea ta este cea mai importanta. De aceea, iti oferim o gama
larga de produse bio, perfecte pentru a-ti mentine corpul si mintea intr-o stare optima.

11 Descopera Gama Bio Aici! [T]

Autor: Chef Laura Eremia

Mai multe retete de la acest autor

Vezi mai multe retete si sfaturi utile din aceasta categorie.
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