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Ingredients Portions
800 g ravioli cu branza sau cu ricotta si spanac 150 g unt
5 linguri smantana lichida 1 praf de sare
1 praf de piper cateva frunze de salvie

Instructions

O reteta extrem de simpla, care se prepara in maximum 10 minute, daca folosesti ravioli proaspeti,
gata facuti.

Pasul 1. Fierbe ravioli conform instructiunilor de pe ambalaj si scurge-i.
Pasul 2. intre timp, topeste untul intr-o cratitd, la foc mic, adaugd smantana, sare si piper.
Pasul 3. Dupa 2 minute, adauga ravioli, cateva frunze de salvie si amesteca bine.

Serveste fierbinte.

Autor: Teo Dinescu

Mai multe retete de la acest autor

Vezi mai multe retete si sfaturi utile din aceasta categorie:
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