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Ravioli cu branza si sos de rosii
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R 9 Steps: 5 Difficulty Grad:

Ingredients Portions

Aluat: 180 g faina
2 oua 1lingura lapte
1 varf sare 1 lingurita ulei de masline

Umplutura: 1009 ricotta
20¢ parmezan 5 frunze de busuioc

Sos: 4 rosii
1 cutie mica pasta de rosii 5 frunze de busuioc tocate
2 catei de usturoi sare si pier
Instructions

Daca vrei un sos pentru ravioli cu branza delicios, atunci reteta de mai jos este cea mai potrivita.
Pasul 1. Framanta aluatul de ravioli si lasa-l sa se odihneasca o ora, la temperatura camerei.
Pasul 2. Prepara umplutura din branzeturi.

Pasul 3. intinde aluatul si formeaza ravioli, pe care le fierbi 6 minute, in apa clocotita cu sare.
Pasul 4. Toaca rosiile si pune-le intr-o cratita, pe foc mic, impreuna cu restul ingredientelor.

Pasul 5. Fierbe 5 minute, apoi adauga ravioli, acopera-le cu sos si serveste-le imediat.
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