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Ravioli cu branza

Steps: 7 Difficulty Grad:
Ingredients Portions
Aluat: 180 g faina
2 oua 1lingura lapte
1 varf de cutit sare 1 linguritéd ulei de masline
Umplutura: 10049 ricotta
20¢ parmezan 5 frunze de busuioc
Sos: 200 ml smantana
509 parmezan sare si piper
Instructions

Cu reteta de mai jos, vei prepara ravioli cu branza, ca in Italia.

Pasul 1. Fa aluatul din faina, oua, lapte, ulei si sare.

Pasul 2. Framanta-l 10 minute si lasa-1 sa se odihneasca o ora, la temperatura camerei.
Pasul 3. Taie ricotta si parmezanul in bucati mici si adauga busuiocul tocat, sare si piper.
Pasul 4. Amesteca totul si umple ravioli.

Pasul 5. Pune pastele la fiert, in apa clocotita, timp de 6 minute.

Pasul 6. intre timp, pregateste sosul, amestecand smantana si parmezanul ras, pe foc mic, pana se
ingroasa putin.

Pasul 7. Dupa ce ravioli au fiert, acopera-i cu sos si serveste.
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