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Paste cu carne tocata si smantana

Steps: 8 Difficulty Grad:

Ingredients Portions
30049 carne de vita tocata 6 rosii
1 ceapa 2 catei de usturoi
1 morcov 1 tija de telina apio
2 linguri ulei de masline 2 linguri pasta de rosii
1 crenguta de cimbru 1 frunza de dafin
80 ml supa de pui 100 ml  vin rosu

sare, piper parmezan ras

rucola smantana sau branza burrata

pappardelle proaspete

Instructions

Pappardelle delicioase cu sos ragu, imbogatite cu gustul fin al branzei burrata sau cu o smantana fina.
Pasul 1. Taie cuburi morcovul, telina si ceapa.
Pasul 2. Curata rosiile de coaja si toaca-le marunt.

Pasul 3. incinge uleiul intr-o tigaie si caleste ceapa, adauga usturoiul, morcovul si telina si gateste
timp de 2 minute, amestecand.

Pasul 4. Adauga carnea tocata si rumeneste-o pe toate partile.

Pasul 5. Presara cimbru, adauga foaia de dafin, vinul si amesteca razuind mereu fundul cratitei cu o
spatula.

Pasul 6. Adauga rosiile, pasta si supa de pui, sare si piper, apoi lasa sa fiarba la foc mic, timp de 1
ora.

Pasul 7. Fierbe pastele dupa instructiunile de pe pachet, apoi amesteca-le cu sosul.

Pasul 8. Adauga rucola proaspata si serveste-le cu o lingura de smantana sau cu burrata si parmezan
proaspat ras.
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