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Gnocchi cu sos alb

Steps: 7 Difficulty Grad:
Ingredients Portions
500 g gnocchi 250 g crema de branza tip Philadelphia
50 g unt 2 catei de usturoi
nucsoara proaspat rasa sare si piper dupa gust
100 ml lapte 50¢g busuioc proaspat

100 g branza parmezan

Instructions

Nu ezita sa incerci aceasta reteta gnocchi cu sos alb, iar, daca alegi cele mai bune ingrediente de la
Selgros, garantat vei avea succes!

Pasul 1. Pentru reteta de gnocchi cu branza, incepe prin a cali usturoiul tocat intr-o tigaie, intr-o
lingura mare de unt.

Pasul 2. Dupa ce usturoiul a devenit auriu, adauga crema de branza si amesteca energic pentru a
forma un sos gros.

Pasul 3. Adauga laptele, pentru a dilua sosul, apoi busuiocul tocat.

Pasul 4. Dupa ce ai obtinut o consistenta buna pentru sosul tau, respectiv acesta imbraca lingura cu
care ai amestecat in el, adauga aproximativ 2 lingurite de nucsoara, piper si sare dupa gust.

Pasul 5. La final, adauga parmezanul ras si mai gateste sosul la foc mic, timp de cateva minute.

Pasul 6. intre timp, fierbe gnocchi in apa clocotitd cu sare, timp de cateva minute, pana ce se ridica la
suprafata.

Pasul 7. Scurge-i si pune-i in sosul fierbinte.

Gnocchi cu sos de branza se servesc imediat.

Autor: Teo Dinescu

Mai multe retete de la acest autor

Vezi mai multe retete si sfaturi utile din aceasta categorie:



https://www.selgros.ro/promotii/promotii-generale
https://www.selgros.ro/promotii/promotii-generale
https://www.selgros.ro/teo-dinescu
https://www.selgros.ro/gnocchi
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