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Barcute de zucchini cu feta

Steps: 4 Difficulty Grad:
Ingredients Portions
2 dovlecei 3009 branza feta
ierburi de Provence 4009 rosii cherry
250 g masline 1 legatura ceapa verde
ulei de masline sare si piper

Instructions

Pasul 1. Spala dovleceii, taie-i in jumatate si scoate miezul cu o lingura.
Pasul 2. Toaca maslinele, rosiile cherry si branza feta si pune-le impreuna intr-un castron.

Pasul 3. Toaca ierburile, amesteca-le cu putin ulei de masline pentru a face o umplutura si
condimenteaza cu sare si piper.

Pasul 4. Pune umplutura in dovlecelul scobit si lasa la cuptor la aproximativ 160°C timp de 30 de
minute.
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