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Prajitura cu lapte condensat, fara
coacere

Steps: 7 Difficulty Grad:
Ingredients Portions
15049 biscuiti digestivi sfaramati 80 g unt topit
100 g suc de lamaie 300 g lapte condensat indulcit
200 + 150 ml smantana lichida foarte rece 159 zahartos

Instructions

Daca nu doresti sa folosesti cuptorul, poti prepara o delicioasa prajitura cu lapte condensat, fara
coacere. Este la fel de buna ca cea preparata la cuptor.

Pasul 1. Tapeteaza o forma de tarta cu hartie de copt.

Pasul 2. Amesteca biscuitii cu untul topit si racit si toarna compozitia in tava.
Pasul 3. Taseaza pentru a obtine blatul, apoi da tava la frigider.

Pasul 4. Amesteca sucul de lamaie cu laptele condensat, cu ajutorul unui tel.

Pasul 5. Bate frisca, din 200 de ml de smantana lichida, apoi amesteca delicat in compozitia de lapte
condensat.

Pasul 6. Toarna crema de lime peste blat si lasa la frigider cel putin patru ore sau peste noapte.

Pasul 7. Serveste cu frisca obtinuta din 150 ml de smantana lichida foarte rece si zahar.
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