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I Tarta cu lapte condensat si lime

Steps: 8 Difficulty Grad:
Ingredients Portions
180 g biscuiti graham sfaramati 65 g zahar granulat
6 linguri de unt topit si usor racit 250 ml  suc de lime
2 cutii lapte condensat indulcit 5 galbenusuri mari
400 ml  smantana lichida pentru frisca 3 linguri zahar tos

Instructions

Aceasta tarta cu lapte condensat si lime are o crusta din biscuiti graham, o umplutura cremoasa cu
lapte condensat dulce si o frisca de casa deasupra. Este foarte usor de preparat si arata spectaculos.

Pasul 1. Preincalzeste cuptorul la 180°C.

Pasul 2. Combina biscuitii cu zaharul si untul, apoi toarna amestecul intr-o forma de tarta si apasa
ferm cu o lingura (sau cu palma) pe fundul si peretii acesteia, pentru a forma blatul.

Pasul 3. Coace timp de 10 minute, apoi scoate tava din cuptor si lasa deoparte sa se raceasca, timp
de alte 10 minute.

Pasul 4. Pastreaza cuptorul la aceeasi temperatura.

Pasul 5. Combina sucul de lime, laptele condensat si galbenusurile intr-un castron si bate cu telul,
pana la omogenizarea completa.

Pasul 6. Se toarna umplutura in crusta de biscuiti si apoi se da tava la cuptor pentru 18 - 22 de
minute sau pana cand partea superioara a placintei este inchegata (placinta se va inchega complet la
frigider).

Pasul 7. Scoate din cuptor si lasa la racit timp de doua ore, apoi transfera la frigider.

Pasul 8. Se serveste acoperita cu frisca.
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Mai multe retete de la acest autor

Vezi mai multe retete si sfaturi utile din aceasta categorie:
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