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Madlene cu ciocolata

Steps: 8 Difficulty Grad:
Ingredients Portions
120 g ciocolata neagra 3 oua
100 g faina 120 g zahar tos
100 g unt 1 plic de zahar vanilat
2 linguri praf de copt zahar pudra
Instructions

O madlena frantuzeasca si-a dat Intalnire cu prietena ei, ciocolata. Ce-a iesit? O reteta rapida si
deosebit de delicioasa.

Pasul 1. Se preincalzeste cuptorul la 180°C.

Pasul 2. Se topesc ciocolata si untul la foc mic si se lasa la racit.

Pasul 3. Se bat ouale si zaharul pana cand amestecul devine alb.

Pasul 4. Se incorporeaza faina, praful de copt si zaharul vanilat si se amesteca usor cu o spatula.
Pasul 5. Se adauga ciocolata si untul topit peste compozitie.

Pasul 6. Se lasa aluatul la rece cel putin doua ore.

Pasul 7. Se pregateste tava pentru madlene cu unt si faina, apoi se toarna aluatul, avand grija sa nu
se umple complet formele.

Pasul 8. Se coc timp de 15 minute, apoi se lasa la racit si se pudreaza cu zahar.
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