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Difficulty Grad:

Ingredients Portions
35049 faina alba 330g zahar

1 lingura praf de copt 1/2 lingura bicarbonat de sodiu

1/2 lingurita sare 200 g margarina moale

3 oua mari 180 ml lapte

2 lingurite  extract de vanilie

Instructions

O reteta simpla, colorata, cu o textura usoara, care poate face deliciul invitatilor copiilor tai la o
petrecere, dar si al adultilor care vor dori, poate, sa copilareasca si ei putin, macar pentru o zi.

Pasul 1. Preincalzeste cuptorul la 170°C si tapeteaza cu hartie de copt o tava dreptunghiulara.
Pasul 2. Cerne intr-un bol faina, zaharul, praful de copt si bicarbonatul de sodiu.
Pasul 3. Adauga ouale (la temperatura camerei), laptele, vanilia si margarina moale.

Pasul 4. Bate cu un mixer la viteza minima, pana la omogenizare. Mareste viteza si mai bate timp de
30 de secunde, pana cand compozitia este neteda.

Pasul 5. Transfera aluatul in tava de copt si niveleaza cu o spatula.
Pasul 6. Coace timp de 45-50 de minute, pana cand checul devine auriu si se simte elastic la atingere.
Pasul 7. Lasa la racit, apoi rastoarna-l cu atentie.

Pasul 8. Stropeste-| din plin cu o glazura simpla din apa si zahar pudra, apoi decoreaza-| cu confetti
colorate, din zahar.
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