&> seLGros

Chec marmorat

Steps: 9 Difficulty Grad:
Ingredients Portions
200 g faina 1 lingurita praf de copt
1/2 lingurita sare 200 g unt la temperatura camerei
200 g zahar 4 oua mari
1 lingurita  extract de vanilie 4 linguri lapte integral
2 linguri cacao
Instructions

Acest chec marmorat de casa este pufos si cu o deosebita aroma de unt. O reteta
usoara, care, la fiecare imbucaturd, aduce cu ea gustul fin de ciocolata.

Pasul 1. Preincalzeste cuptorul la 190°C.

Pasul 2. Unge o tava cu putin unt.

Pasul 3. Cerne faina cu praful de copt, apoi adauga sarea.

Pasul 4. Cu un mixer, amesteca bine untul cu zaharul, apoi adauga ouale unul cate unul.
Pasul 5. Adauga vanilia si, treptat, si faina si amesteca bine compozitia.

Pasul 6. imparte aluatul in doua si amesteca bine pudra de cacao in prima dintre ele.

Pasul 7. Toarna compozitia simpla in tava, apoi si pe cea cu cacao. Cu un cutit de bucatarie, prin
miscari usoare in forma literei S, amesteca aluatul cu cacao in cel simplu.

Pasul 8. Se da la cuptor aproximativ 40 de minute.

Daca checul tau se rumeneste prea repede, la mijlocul perioadei de coacere, acopera tava cu hartie de
copt. Testeaza cu o scobitoare la mijlocul checului, pentru a verifica daca este copt.

Pasul 9. Se scoate din cuptor si se lasa la racit la temperatura camerei.
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