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Chec cu rosii uscate, busuioc si
mozzarella

Steps: 7 Difficulty Grad:
Ingredients Portions
250 g faina simpla 1 1/2 lingurite praf de copt
4 oua 100 ml lapte
100 ml  ulei de masline 10 rosii uscate tocate
100 g mozzarella rasa 15049 Cheddar ras

3 linguri busuioc tocat fin

Instructions

Taiat cuburi, Idanga un vin rece si sec, sau felii, pentru un picnic sau un pranz usor, acest chec sarat
este o reteta simpla si versatila. Poti sa inlocuiesti rosiile, mozzarella si busuiocul, de exemplu, cu
masline, sunca si oregano.

Pasul 1. Preincalzeste cuptorul la 200°C.

Pasul 2. Tapeteaza o forma de chec cu hartie de copt.
Pasul 3. Amesteca faina si praful de copt.

Pasul 4. Separat, bate ouale cu laptele si uleiul.

Pasul 5. Amesteca toate ingredientele intre ele, iar la final, adauga mozzarella, branza Cheddar, rosiile
uscate tocate si busuiocul.

Pasul 6. Toarna compozitia in tava, presara putin busuioc tocat deasupra si da la cuptor aproximativ
45 de minute, pana cand este frumos rumenit.

Pasul 7. Lasa-| sa se raceasca pentru a putea fi feliat mai usor.
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