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Difficulty Grad:

Ingredients Portions
1 dorada regala 300 g baby cartofi
1 catel usturoi 2 cepe verzi
350 ml supa de pasare 350 ml vin alb sec
70 g unt 1 frunza dafin
1 lamaie galbena rosii cherry
sare, piper marar proaspat
Instructions

Gateste, savureaza si, daca doresti, Imparte reteta, dar si preparatul cu cei dragi. Le vei face o mare
placere si lor.

Pasul 1. Preincalzeste cuptorul la 200°C.

Pasul 2. Curata ceapa si cartofii, apoi adauga-i intr-o tava.

Pasul 3. Zdrobeste catelul de usturoi si presara-l deasupra legumelor.

Pasul 4. Acopera cu supa de pasare si vinul.

Pasul 5. Condimenteaza cu sare si piper, apoi adauga frunza de dafin.

Pasul 6. Pune si bucatele de unt, pastrand o jumatate din cantitate pentru mai tarziu.

Pasul 7. Coace legumele la cuptor, timp de 45 de minute.

Pasul 8. Scoate vasul din cuptor, adauga cele doua dorade peste cartofi, condimenteaza-le cu sare si
piper si, din loc in loc, pune bucati de unt.

Pasul 9. Adauga feliile de lamaie, marar tocat si rosiile cherry taiate in jumatati.

Pasul 10. Introdu din nou la cuptor, pentru 45 de minute.

Preparatul este gata cand dorada e gatita, iar cartofii sunt aurii si fragezi.
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