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Crepes cu aluat cu bere

Steps: 5 Difficulty Grad:
Ingredients Portions
250 g faina 3 oua
409 zahar tos 25 g lapte
25 ml bere blonda 40 g unt topit
1 lingura de rom 1 varf de cutit de sare
Instructions

Pentru cei care prefera o versiune mai simpla de crepes, avem o reteta surprinzatoare, tot din Franta,
cu un aluat care contine bere si rom. Daca esti genul de persoana careia ii place sa testeze mereu
retete noi, aceasta poate fi alegerea potrivita pentru tine.

Pasul 1. incepe din nou prin a pune untul la topit.

Pasul 2. intr-un castron, se amesteca faina, zaharul, laptele, ouale, putina bere si romul.
Pasul 3. Amesteca totul foarte bine, pana obtii o compozitie omogena si neteda.

Pasul 4. Adauga untul si amesteca din nou foarte bine.

Pasul 5. Adauga restul de bere, amesteca pana ce aluatul devine din nou omogen, apoi lasa-l asa timp
de o ora.

Inainte de a pune clatitele in tigaie, amesteca iar aluatul.

Aceste clatite se pot servi simple sau cu dulceata ori crema de ciocolata.
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Mai multe retete de la acest autor

Vezi mai multe retete si sfaturi utile din aceasta categorie:
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