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Prajitura cu gris, lapte si mere

Steps: 7 Difficulty Grad:
Ingredients Portions
1 cana gris 1 cana faina
1 cana zahar din trestie 1 1/2 lingurita praf de copt
1 cana lapte 2 oua mari
4 mere medii, rase scortisoara
Instructions

O prajitura usoara, cu o reteta simpla si rapida. Se potriveste de minune la o cafea sau la o cana de
ceai, dar este delicioasa si alaturi de o cupa sau doua de inghetata de vanilie.

Pasul 1. Preincalzeste cuptorul la 180°C.

Pasul 2. intr-un bol, amesteca grisul cu faina, zaharul si praful de copt.

Pasul 3. in alt bol, bate oudle cu laptele.

Pasul 4. Adauga ingredientele umede peste cele uscate si amesteca-le cu o lingura de lemn.

Pasul 5. Unge o tava de copt cu unt, apoi asambleaza prajitura dupa cum urmeaza: toarna o cana de
aluat si intinde usor deasupra o cana de mere rase. Este Tn regula daca straturile nu sunt perfecte.
Continua sa faci Tnca doua straturi, alternand aluatul cu merele. Ultimul strat ar trebui sa fie de mere.

Pasul 6. Coace timp de 55-60 de minute, pana cand prajitura trece testul cu scobitoarea, apoi scoate-
o si las-o la racit 15 minute.

Pasul 7. Pentru o aroma deosebita, pudreaza usor cu scortisoara, dupa gust.
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