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Gogosi cu iaurt - turnate

Steps: 9 Difficulty Grad:
Ingredients Portions
2 oua 250 g iaurt grecesc
100 g zahar 300¢ faina
1 praf de copt 1 lingurda de coaja de lamaie rasa

ulei pentru prajit

Instructions

Daca iti doresti o reteta de gogosi pufoase cu iaurt, aceasta este potrivita pentru tine. Ingredientele
sunt simple si pasii, usor de urmat, iar tu vei reusi sa faci gogosi cu lingura in 10 minute.

Pasul 1. intr-un bol mare, bate ouale si zaharul pand cand amestecul devine spumos.
Pasul 2. Adauga iaurtul si coaja de lamaie rasa si amesteca bine.

Pasul 3. Adauga faina si praful de copt si amesteca bine.

Pasul 4. Lasa aluatul sa se odihneasca timp de 30 de minute.

Pasul 5. incalzeste uleiul intr-o tigaie adanca.

Pasul 6. Cu ajutorul unei linguri, pune gogosile in uleiul fierbinte.

Pasul 7. Prajeste gogosile pe ambele parti, pana cand devin aurii.

Pasul 8. Scoate gogosile pe un servetel de hartie, pentru a absorbi excesul de ulei.

Pasul 9. Presara cu zahar pudra sau scufunda-le in ciocolata topita.
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