&> seLGros

Brownie cu ciocolata neagra si cafea

Steps: 4 Difficulty Grad:
Ingredients Portions
150 ml frisca lichida 300 g ciocolata neagra
100 g unt 200 ml cafea espresso
2 buc. oua 50¢g zahar tos
50¢g zahar brun 50¢g cacao
504¢ faina alba 10g praf de copt
Instructions

Prajitura brownie cu ciocolata neagra si cafea este un desert rapid, care te surprinde prin savoare si un
gust intens. Aceasta este o reteta simpld, usor de realizat chiar si in confortul propriei bucatarii. Doar
imagineaza-ti cat de bine se imbina gustul aromat al cafelei cu notele amarui ale ciocolatei negre si
deja poti intelege ce e special la aceasta reteta.

Cu cardul Selgros te bucuri de cumparaturi de calitate, pentru toti membrii familiei tale.
Acum poti beneficia de preturi accesibile si ofertele de la Selgros, prin intermediul
cardurilor eliberate si pentru persoanele fizice, doar cu buletinul.

Brownie poate fi cumparat cu usurintd din magazin. ins&, exista si o retetd de brownie cu ciocolata
neagra si cafea pe care oricine o poate realiza in confortul propriei locuinte. in plus, poti experimenta
placerea de a coace o prajitura savuroasa alaturi de cei dragi, pentru a crea impreuna momente de
neuitat si un desert pe placul tuturor.

Reteta de brownie cu ciocolata neagra si cafea este fascinanta din punct de vedere al gustului si al
usurintei de preparare. Astfel, pentru a pregati acest deliciu culinar ai nevoie de:

cantar de bucatarie;
cratita;

e bol;

o tel;

e tava;

cuptor.

Pentru a face prajitura mult visata, este necesar sa parcurgi urmatoarele etape:

1. Adauga intr-o cratita pe foc mic frisca lichida si ciocolata neagra si amesteca viguros pana se
formeaza o crema. Apoi, pune pe rand untul si cafeaua si amesteca tot continutul. Opreste focul.

2. Bate doua oua cu zaharul tos si zaharul brun, apoi toarna compozitia peste amestecul de ciocolata
cu cafea.

3. Adauga cacaua, praful de copt si faina si amesteca usor pana la incorporarea lor in compozitie.


https://www.selgros.ro/card-app

4. Toarna amestecul rezultat intr-o tava unsa cu unt, pe care o introduci apoi in cuptor. Prajitura se

coace la o temperatura de 1809C, timp de 25 de minute.
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