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Chiftele de curcan la cuptor

Steps: 3 Difficulty Grad:
Ingredients Portions
600 gr carne de curcan tocata 2 cepe verzi tocate
cativa catei de usturoi 2 oua
1 legatura de patrunjel 1 legatura de marar
1 lingura de pesmet Sare dupa gust
Instructions

Pasul 1. Amesteca ceapa, usturoiul, carnea tocata, ouale, pesmetul, verdeturile tocate si sarea intr-un
castron.

Pasul 2. Modeleaza chiftelele in forma dorita si pune-le in cuptorul incins, intr-o tava tapetata cu
hartie de copt.

Pasul 3. Se lasa pana se rumenesc putin deasupra, apoi se intorc si se mai lasa cateva minute.
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