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Capsune invelite in ciocolata

Pasi: 5 Difficulty Grad:
Ingrediente Portions
150 g ciocolata amaruie minimum 65% cacao 150 g ciocolata cu lapte
15g ciocolata alba 300 g capsune

perlute din zahar, pentru decor

Mod de preparare

O reteta deosebita este reprezentanta de capsunele invelite in ciocolata. Vrei sa faci o surpriza
persoanei iubite, cu un dulce special? Acest desert poate fi alegerea potrivita. Vezi care sunt
ingredientele si pasii de urmat.

Pasul 1. Topeste la bain-marie diverse tipuri de ciocolata, separat, cate 2 minute.
Pasul 2. Spala capsunele si pune-le la uscat pe hartie de bucatarie.

Pasul 3. Cu ajutorul unei scobitori, scufunda o capsuna in ciocolata albd. Dupa ce ciocolata alba
incepe sa se intareasca, scurge cu o lingura putina ciocolata amaruie peste capsuna.

Pasul 4. Repeta procesul cu o capsuna scufundata in ciocolata cu lapte, trasand apoi liniutele de
decor cu alt tip de ciocolata. Pe alte capsune poti presara perlute sau alte decoratiuni din zahar.

Pasul 5. Repeta cu toate fructele ramase si lasa-le la frigider 1-2 ore, Thainte de a se consuma.

Sugestii:

Poti Tnlocui perlutele de zahar cu fulgi de ciocolata, fulgi de cocos sau cu alte elemente de decor
comestibile.

Pentru un aspect lucios, adauga putin ulei de calitate (de nuci sau de avocado) la pregatirea ciocolatei
amarui.
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