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Briose grecesti cu branza sarata

Steps: 6 Difficulty Grad:

Ingredients Portions
200 g faina 50¢g pesmet
1504¢ branza rasa 100 g sunca fiarta cuburi
1 ceapa potrivita 1 catel usturoi

sare, piper (dupa gust) oregano
120 g vinete cuburi 1/4 lingurita nucsoara
2 1/2 lingurite praf de copt 1/2 lingurita bicarbonat de sodiu
1 ou 90 ml ulei de masline
250 ¢ lapte batut 200 g tzatziki de casa

Instructions

Un preparat potrivit pentru o masa in aer liber sau pentru o gustare de seara, alaturi de cateva masline
verzi sau negre si, evident, de celebrul tzatziki.

Pasul 1. Preincalzeste cuptorul la 200°C.

Pasul 2. Taie marunt ceapa, usturoiul si amesteca-le cu sunca si vanata si condimenteaza cu sare si
piper.

Pasul 3. Amesteca faina, pesmetul, branza rasa, nucsoara, praful de copt si bicarbonatul.
Pasul 4. Bate oul, adauga uleiul de masline, laptele batut si amestecul de legume si sunca.
Pasul 5. Amesteca aceasta compozitie cu cea de faina si omogenizeaza aluatul.

Pasul 6. Umple formele de briose unse cu unt si da-le la cuptor, timp de 30-35 de minute, pana cand
sunt frumos rumenite.

Serveste briosele cu sosul tzatziki de casa
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